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Slicer Steckbrief 
 
Handelsname 
 

 
Slicer Professional 

 
Material 
 

 
Boden, Deckel, Rahmen, Schneideblock bestehen aus weißem Luran 

 
Füße 
 

 
Abnehmbare Füße aus rutschfestem Silikon-Gummi sorgen für sicheren 
Stand bei der Arbeit.  
 

 
Temperatur 
 

 
Luran ist für professionelle Spülmaschinen bis 95 °C geeignet 

 
Schneidegitter 
 

 
aus Edelstahl /  mit 40 Schneidedrähten /  Scheibendicke ca. 5 mm 

 
Gewicht / Maße 
 

 
ca. 0,9 kg; 25 x 18,5 x 7 cm; Schnittbreite max. 20 cm – siehe Skizze 

 
Anweisungen 
 

 
Bedienungsanleitung 3-sprachig ( DE – EN – FR ) 

 
Verpackung 
 

 
Einzelverpackung im Karton (26 x 20 x 8 cm) 
Mengenverpackung á 20 Stück / Karton 
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Teile-Liste  

 
Pos. 1  Boden, mit 4 Gummifüßen 
Pos. 2  Deckelrahmen (für Deckeleinsatz mit Schneidegitter) 
Pos. 3  Schneideblock 
Pos. 4  Deckeleinsatz 
Pos. 5  Schneidegitter – 40 Drähte (eingelegt im Deckeleinsatz)    

 
 

Abb. Slicer Professional  – Einzelteile  


